
BEBIDAS CALIENTES
Expresso
Americano
Ristretto
Té
Expresso Doble
Capuccino
Latte Macciato
Flat White
Tisanas
Chocolate
BEBIDAS FRÍAS · 16 oz
Frapuccino de café
Frappe moka
Frappe chai
Frappe cajeta
Frappe caramelo
Café helado
Chocolate frappe
Tisana helada
Soda italiana
Refresco · 335 ml
Con leche light o deslactosada
Con leche de almendras
JUGOS
Jugo de naranja
Jugo de temporada
Jugo verde
Combinado
Naranja, Fresa y plátano.
SMOOTHIES · 16 oz.
Avena y plátano
Frutos rojos
Fresa y Nuez
Plátano y chocolate

$30.00
$30.00
$38.00
$45.00

$60.00
$60.00
$60.00
$60.00

CH M GDE

$60.00
$65.00
$65.00
$65.00
$65.00
$60.00
$60.00
$65.00
$60.00
$28.00
$5.00
$10.00

BOWL
Frutos rojos, granola, yogurt griego 
y un toque de maple.
OMELETTES   
Pavo pomodoro
Jamón de pechuga de pavo con 
queso gouda o Panela, bañado en 
salsa pomodoro.
Vegetales
Champiñones, espinaca y queso 
de cabra.
Ligero
A base de Claras, relleno de queso 
panela fresco, jitomates cherry, 
hojas de albahaca fresca.
AVOCADO TOAST
De la granja
Dos huevos poche montados 
sobre pan de la casa y aguacate.
Del mar
Salmón ahumado, queso crema, 
alcaparras, cebollin, con hilo de 
aceite de oliva, todo en pan de la 
casa y aguacate.
ESPECIALES
Huevos con requesón
Dos huevos cremosos, servidos 
sobre pan tostado y 
acompañado de jitomate cherry.
Huevos Ducheff
Dos huevos al horno ahogados en 
salsa de la casa y gratinados con 
queso gouda.

$60.00

$80.00

$80.00

$80.00

$95.00

$95.00

$90.00

$90.00

Torre de Nopales baby
Nopales intercalados en queso 
panela asado, jitomate y un toque 
de la casa.
Chilaquiles
Verdes o rojos. Tradicionales con 
huevo o pollo.
*Con cecina.
Molletes
Tradicionales con pan de la casa, 
frijoles refritos, gratinados y 
acompañados de pico de gallo. 
*Con jamón o chorizo.
WAFFLES
Original
Waffle preparado con la receta de 
la casa y miel de maple.
Bacon
Rebanadas de tocino crujiente y 
autentica miel de maple. 
Berry
Helado de crema de vainilla o 
zarzamora, frutos rojos y hot fudge.
Banana
Plátanos, helado de vainilla o 
zarzamora, crema batida, nutella y 
nuez.
Waffle americano
Waffle preparado con la receta 
secreta de casa, con dos huevos 
revueltos, tocino y miel de maple.
ORDEN DE NATAS

$80.00

$80.00

$105.00
$70.00

$85.00

$135.00

$55.00

$110.00

$110.00

$80.00

$90.00

$36
$36 $42 $48
$36 $42 $48
$36 $42 $48
$36 $42 $48
$36 $42 $48



PLATOS FUERTES
PANINIS
Original
Panini ligero con pesto, alioli, 
jamón de pechuga de pavo, 
queso Panela, lechugas y jitomate.

Serrano
Panini con rebanadas de jamón 
serrano, queso manchego, alioli y 
aceitunas negras.

CROISSANTS
Croissant Pavo
De Jamón de pechuga de pavo y 
queso panela. Aderezado con Alioli 
y pesto de albahaca hecho en 
casa, hojas de lechuga y jitomate 
rebanado.
Croissant Jamón 
De Jamón y queso manchego. 
Aderezado con Alioli y pesto de 
albahaca hecho en casa, hojas de 
lechuga y jitomate rebanado.

CHAPATAS
Green
Chapata gourmet de atún, con 
verduras y alioli. Rebanadas de 
jitomate y lechuga. 
Red
Chapata gourmet de atún 
preparado con manzana y 
arándanos. Rebanadas de 
jitomate y lechuga.

ENSALADAS
Ensalada de la casa
Espinaca baby, mezcla de 
lechugas, frambuesas, trocitos de 
durazno, combinación de queso 
crema y cabra, con aderezo de la 
casa. 
Ensalada atún
Lechuga, espinaca baby, arúgula, 
aceitunas verdes y atún 
preparado con manzana, 
arándanos y aderezo balsámico. 

ESPECIALES
Lasagna bolognesa
Con bechamel, pomodoro, 
gratinada con parmesano y 
guarnición de ensalada. 
Grilled Chesse
Hecho en pan de caja de la casa, 
relleno de mezcla de quesos. 
Crujiente y gratinado.
Papas a la francesa
Doraditas y sazonadas.

Margarita
Mozzarella, pomodoro, rodajas 
de jitomate y hojas de 
albahaca.
Bolognesa
Con la clásica receta italiana 
pero con un toque muy 
nuestro.
Cuatro quesos
Mozzarella, pomodoro, 
gorgonzola, parmesano y 
queso de cabra.
Hawaiana
Mozzarella, pomodoro, piña y 
jamón de pierna.
Suprema
Mozzarella, pomodoro, salami 
y lomo canadiense.

$80.00

$85.00

$130.00

$65.00

$45.00

$70.00

$110.00

$65.00

$65.00

$80.00

$80.00

$185 $155

$195 $165

$195 $165

$165 $145

$185 $155

PIZZAS MUY ITALIANAS
De la casa
Prosciutto, mozzarella, 
pomodoro, jamón serrano, 
queso y arúgula.
Vegetariana
Mozzarella, pomodoro, 
pimientos asados, 
champiñones, calabacita y 
aros de cebolla.

$200 $170

$185 $155

M IND

REPOSTERÍA Y POSTRES
Tarta de frutos rojos
Tarta de uvas
Tarta Santiago
Tarta de zarzamora
Crème Brûlée
Uvas con crema
Fresas con crema
Manzana con crema
KETO
Brownie de chocolate
Panqué de canela y nuez
Panqué de limón

$45.00
$45.00
$45.00
$45.00
$45.00
$25.00
$25.00
$25.00

$50.00
$50.00
$50.00



PANADERÍA
SUAVE
Muffin de naranja
Muffin de chocolate
Muffin de nuez
Astorga
Cubilete de queso
Nube de grajea
Bisquet
GALLETAS
Chocochispa
Mantequilla
GOURMET
Croissant
Croissant de chocolate
Rol de canela y nuez
Rol de limón
Rol de arándano
Chocolatín
Scone
Tornillo
Nudo de zarzamora
Garra de mantequilla
Kouing amann
Abrazo de queso
PAN BLANCO
Bollo de queso
Bollo de jamón y queso
Baguettin de hierbas
Baguettin de parmesano

Baguettin de ajo
Baguettin
Pan de caja natural
Pan de caja de cereales
Pan de caja de centeno
BLANCO ESPECIAL
Rústico de chocolate
Rústico de queso
Campesino
Chapata
Chapata de ajo
Chapata gourmet
Baguette de cereales
Baguette parisienne
CONCHAS
Vainilla
Chocolate
Gourmet vainilla
Gourmet de chocolate
Rellena de crema de nata 
Rellena de nata gourmet
DONA
Dona de azúcar
Dona de moka
Dona de chocolate
HOJALDRE
Oreja
Taco de zarzamora
Taco de fresa
Taco de piña

$15.00
$15.00
$15.00
$15.00
$18.00
$18.00
$15.00

Abanico
Peineta de higo
Empanada de manzana
OTROS
Nata
Arroz con leche

$13.00
$18.00
$18.00

$55.00
$30.00

$18.00
$22.00
$18.00
$18.00
$18.00
$18.00
$18.00
$18.00
$18.00
$18.00
$18.00
$18.00

$15.00
$15.00

$10.00
$15.00
$7.00
$7.00

TE ESPERAMOS DE
LUNES A SÁBADO DE  8:00 A 21:30

DOMINGOS DE 8:00 A 20:30 

55 8902 4663

$7.00
$7.00
$50.00
$50.00
$50.00

$13.00
$13.00
$13.00
$13.00

$25.00
$25.00
$25.00
$7.00
$7.00
$10.00
$20.00
$20.00

$15.00
$15.00
$15.00

$13.00
$13.00
$18.00
$18.00
$30.00
$35.00


